FORRET

A1 Grillet blomkal med ponzu soya
55,-

A2 Spraede Kylling Popcorn m.gochujang og citron
79,-

A3 Iberico sortfodsskinke (modnet i 36 maneder)
99,-

A4 Sprade Rejer med spicy dip (5 stk)
75,-

A5 Hjemmelavet forarsruller med kylling og grensager(2 stk)
65,-

A6 Bruschetta

Grillet brgd med gren pesto, Avocado, balsamico, lufttgrret

skinke og @ko vesterhavsost

105,'

A7 Avocado salat med grillet blomkal
129,-

(salater med Frisk spred salat,avocado ,tomat, agurk, sesam, radiser,

mandler & hjemmelavet sennepsdressing)

Snacks
BORN MENU 85, -
Chips45,- .
Mini forarsruller
Oliven 45, - ol .
inge nuggets S
Noddemix 45, - P y g ggk .
ommes frites og ketchu
Brod med smar 45, - fr s __ :

Saltede edamamebgnner 45,-


https://www.slagterbob.com/shop/koed/fjerkrae/kylling/kylling-popcorn-1-kg/
https://opskrifter.lidl.dk/recipes/grillet-blomkaal

HOVEDRET

BEARNAISE&STEAK
300g Brasiliansk Striploin steak med sprgde fritter og

bearnaisesovs.
23 9, -

OKSEMORBRAD

_ Dansk oksemgrbrad med dagens grgntsager og trgffel Sauce
29 9, -

MOULES FRITES

Muslinger i hvidvin og flgdesauce serveret med sprgde fritter
19 9, -

FISK

Stegt laksefilet, Cremet dild sauce grgntsager og kartoffel
239,-

DESSERT 0G OST

Klassisk vanilje creme Brulée

690'

Chokolade Fondant med pistachio is
85.-

Osteplatte - 4 forskellige slags ost med brgd
99.-



THEATER MENU

Iberico sortfodsskinke (modnet i 36 maneder)

Serveret med Brod

Bearnaise&Steak
300g Brasiliansk Striploin steak med sprgde fritter

og bearnaisesovs.

339,'




LUKSUS TAPAS

Luftterre Serranoskinke,
Lomoskinke,
Aleraget skinke,
6 forskellige oste, 6 forskellige salami,

2 forskellige patéer,

Hjemmelavet rod pesto,
Aioli,
Middelhavsoliven,
Cornichoner,
Cherrypaprika med fladeost
Soltarrede tomater

Serveres med friskbagt brad og ekologisk rugbred.

255,- pr. kuvert
(Tilbud: Ved 2 eller flere kuverter. 229,- pr. person)

Tilkeb af "Finger Snack”
2 stk Hjemmelavet forarsruller med kylling
2 stk Sprede rejer med chilimayo,
4 stk Sprede kylling Karaage
149,-

Tilkgb af klassisk vanilje creme briilée
+39,-

Tilkgb af vinmenu: 199,-/269,- pr. person




